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Согласовано:
Главный эксперт
Петров В. А. ___________________
Региональный чемпионат МОЛОДЫЕ ПРОФЕССИОНАЛЫ (WORLDSKILLS RUSSIA) 
Республика Мордовия
Задание по компетенции – «ресторанный сервис» - 35
Конкурсное задание
WS2017_TP35
Требования, предъявляемые к участнику:
1 день 

Опрятный внешний вид, белая сорочка с длинным рукавом, закрывающим запястье и галстук, черные брюки для юношей или юбка ниже колен, колготки телесного цвета для девушек, закрытая черная обувь на плоской подошве или каблуке не более 3см, без шнуровки и дополнительных украшений.

Для юношей – короткая стрижка, для девушек – волосы убраны. Ногти ухожены, мягкий макияж. Не допускается наручные часы, другие наручные украшения.

Информация об учебном заведении, который представляет участник (шеврон, надпись) может быть использована на левом рукаве рубашки в области предплечья или на груди слева.

В период проведения конкурса запрещено пользоваться мобильными те​лефонами и камерами.

2 день

Опрятный внешний вид, белая сорочка с длинным рукавом, закрывающим запястье и бабочка, черные брюки для юношей или юбка ниже колен, колготки телесного цвета для девушек, закрытая черная обувь на плоской подошве или каблуке не более 3 см, без шнуровки и дополнительных украшений  и жилет.

Для юношей – короткая стрижка, для девушек – волосы убраны. Ногти ухожены, мягкий макияж. Не допускается наручные часы, другие наручные украшения.

Информация об учебном заведении, который представляет участник (шеврон, надпись) может быть использована на левом рукаве рубашки в области предплечья или на груди слева.

В период проведения конкурса запрещено пользоваться мобильными те​лефонами и камерами.

Модуль - Ресторан (Gueridon /silver service) 

День 1                
	

08:00- 09:00  Сбор и регистрация экспертов Чемпионата

	09.00- 09.30 Инструктаж экспертов 

	08.00- 09.00 Сбор и регистрация участников Чемпионата

	10.10- 10.20 Инструктаж и жеребьевка участников чемпионата

	

	10.20-10.35

15 мин
	Знакомство с вином для идентификации (4 белого, 4 красного)

	10.35 -10.55
20 мин
	Накрытие table box  из 2-х скатертей

	10.55-11.00
	Экспертная оценка

	11.00-12.00
60 мин
	Подготовка и накрытие обеденного стола на 4 персоны 

	12.00-12.20
	Экспертная оценка

	12.20-13.50
90 мин
	Обслуживание гостей  (4 гостя):
-Предложение безалкогольных напитков в течение всей трапезы  (вода,сок) + вино
-Закуска (Приготовление и порционирование салата) 
-Суп (подача с кухни)
-Основное блюдо-.gueridon service (Нарезка горячего блюда. Обслуживание гостей). Гарнир- Silver service
-Десерт – работа перед гостем

-Подача горячих  напитков (чай, кофе)

	13.50-14.15
	Экспертная оценка

	14.15–14.45        Обед

	

	14.45 – 15.05      Складывание салфеток. 10 видов
     20 мин

	15.05-15.20         Экспертная оценка

	15.20 -15.35        Идентификация вина по сорту винограда. (4 белого, 4 красного)
      15 мин

	15.35 -15.45       Экспертная оценка

	15.45 Завершение конкурсного дня. Экспертная оценка.


МОДУЛЬ 3 - БАР
День 2            
	08:00 - 09:00Сбор и регистрация экспертов Чемпионата

	09.00- 09.15 Инструктаж экспертов

	08.00- 09.00  Сбор , регистрация и инструктаж участников Чемпионата

	

	09:00- 09:40
40 мин
	Оформление 2-х фруктовых тарелок – яблоко, киви, апельсин, банан, ананас, (лимон) Выбрать 5 фруктов.



	09:40-10.00
	Экспертная оценка стола

	10.00-14.00
(5 мин подготовка

20 мин приготовление 

на каждого участника)
	Подготовка рабочего места для приготовления алкогольных коктейлей. (Cosmopolitan, Bloody Mary, Mojito, Margarita, Dry Martini, Manhattan, Black Russian, Old Fashioned)
Согласно рецептуре iba-world.com (украшения не должно отличаться от данных на сайте)

2 вида коктейлей. 2 порции
	Приготовление кофе. 

Подготовка рабочего места.  

2xEspresso, 2xCappucino, 

2xAmericano

	14.00-14.15
	Экспертная оценка

	14.15 14.45
	Обед

	

	14.45-15.00
	Идентификация крепкого алкоголя. 
Текила, водка, джин, виски, коньяк, вермут.

	15.00-15.10
	Экспертная оценка

	15.10
	Завершение конкурсного дня. Экспертная оценка. Внесение баллов в CIS


Toolbox( участник привозит с собой)
1. Ручник

2. Нарзанник

3. Скребок для  удаления крошек
4. Ножи для приготовления фруктовой тарелки (2 ножа:1-й 8-10 см, 2-й 15-20 см)
5. Приборы для порционирования горячего блюда (вилка и нож)

6. Перчатки текстильные для официанта

7. Перчатки одноразовые без талька

8. Фартук барный

9. Салфетки влажные

10. Ручка, блокнот
11. Барный нож классический
12. Шейкер классический или бостон
13. Стрейнер 
14. Джиггер
15. Щипцы для бара
16. Барная ложка
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